
 

 

Unsere Sonntag-Mittag Menüs vom 23.11.-21.12.2025 

 

Totensonntag, den 23.11.2025 von 12.00-14.00 Uhr 

 

Kürbisvariation         Süppchen - Quiche – süßsauer eingelegt 

oder 

Karamellisierter Ziegenkäse mit Salat und Feigensenf 

oder 

Lippische Festtagssuppe mit Rindfleisch und Gemüseeinlage 

*** 

Hirschkeule, Holundersauce, Rotkohl, Klöße 

oder 

Windmühlenschnitzel vom Schwein 

Champignons, Zwiebeln, Hollandaise, Bratkartoffeln 

oder  

Gebratenes Zanderfilet, Rahmfenchel, Kartoffelschnee 

*** 

Glacierte Pflaumen, Walnusseis 

oder 

Schokoladenmousse, Kaffeeparfait, Pflaume 

3-Gang- Menü 39,50 € 

 

Die Speisen können nach Tageseinkauf variieren ! 



  

Unsere Sonntag-Mittag Menüs vom 23.11.-21.12.2025 

 

1. Advent  Sonntag, den 30.11.2025 von 12.00-14.00 Uhr 

 

Hausgebeizter Lachs, Schmand, Salat, Reibekuchen 

oder 

Karamellisierter Ziegenkäse mit Salat und Feigensenf 

oder 

Süppchen von roten Bio-Kartoffeln 

*** 

Entenkeule, Orangensauce, Rotkohl, Kartoffelklöße 

oder 

Windmühlenschnitzel vom Schwein 

Champignons, Zwiebeln, Hollandaise, Bratkartoffeln 

oder  

Gebratene Doradenfilets, Ratatouille, Rosmarinkartoffeln 

*** 

Glacierte Pflaumen, Walnusseis 

oder 

Lebkuchen-Crème brulée im Weckglas 

3-Gang- Menü 39,50 € 

 

Die Speisen können nach Tageseinkauf variieren ! 

 



 

Unsere Sonntag-Mittag Menüs vom 23.11.-21.12.2025 

 

2. Advent  Sonntag, den 7.12.2025 von 12.00-14.00 Uhr 

Winterlicher Blattsalat mit gebratenen Kräuterseitlingen 

oder 

Karamellisierter Ziegenkäse mit Salat und Feigensenf 

oder 

Lippische Festtagssuppe mit Rindfleisch und Gemüseeinlage 

*** 

Geschmorte Hirschkeule, Holundersauce, Rotkohl, Klöße 

oder 

Windmühlenschnitzel vom Schwein 

Champignons, Zwiebeln, Hollandaise, Bratkartoffeln 

oder  

Gebratenes Zanderfilet, Rahmfenchel, Kartoffelschnee 

*** 

Glacierte Pflaumen, Walnusseis 

oder 

Lebkuchen-Crème brulée im Weckglas 

3-Gang- Menü 39,50 € 

 

Die Speisen können nach Tageseinkauf variieren ! 



 

Unsere Sonntag-Mittag Menüs vom 23.11.-21.12.2025 

 

3. Advent  Sonntag, den 14.12.2025 von 12.00-14.00 Uhr 

 

Hausgebeizter Lachs, Schmand, Salat, Reibekuchen 

oder 

Karamellisierter Ziegenkäse mit Salat und Feigensenf 

oder 

Blumenkohlsüppchen mit Kräuteröl 

*** 

Geschmorte Hirschkeule, Holundersauce, Rotkohl, Klöße 

oder 

Windmühlenschnitzel vom Schwein 

Champignons, Zwiebeln, Hollandaise, Bratkartoffeln 

oder  

Gebratenes Lachsfilet, Blattspinat, Rieslingsauce, Kartoffelschnee 

*** 

Glacierte Pflaumen, Walnusseis 

oder 

Lebkuchen-Crème brulée im Weckglas 

3-Gang- Menü 39,50 € 

 

Die Speisen können nach Tageseinkauf variieren ! 



 

Unsere Sonntag-Mittag Menüs vom 23.11.-21.12.2025 

 

4. Advent  Sonntag, den 21.12.2025 von 12.00-14.00 Uhr 

 

Blattsalate mit gebratenen braunen Champignons  

oder 

Karamellisierter Ziegenkäse mit Salat und Feigensenf 

oder 

Lippische Festtagssuppe mit Rindfleisch und Gemüseeinlage 

*** 

Entenkeule, Oragensauce, Rotkohl, Klöße 

oder 

Windmühlenschnitzel vom Schwein 

Champignons, Zwiebeln, Hollandaise, Bratkartoffeln 

oder  

Zanderfilet, Rahmfenchel, Kartoffelschnee 

*** 

Glacierte Pflaumen, Walnusseis 

oder 

Lebkuchen-Crème brulée im Weckglas 

3-Gang- Menü 39,50 € 

 

Die Speisen können nach Tageseinkauf variieren ! 

 


